SPECIALUS REIKALAVIMAI SIAS PAREIGAS EINANCIAM DARBUOTOJUI

5. Vyriausiajam viréjui keliami Sie kvalifikaciniai reikalavimai:

5.1. ne zemesnis kaip aukstesnysis iSsilavinimas ar jam prilygintas iSsilavinimas;

5.2. analogiska darbo patirtis.

6. Vyriausiasis viréjas turi zinoti ir mokeéti:

6.1. materialinés atsakomybés pagrindus;

6.2. darbo apskaitos ir kalkuliacijos taisykles;

6.3. jrengimy, Virtuvés inventoriaus, indy, taros paskirt, jy priezitiros ir naudojimo taisykles;

6.4. jvairiy maisto gaminimo jrengimy racionaly ir saugy darbo rezima;

6.5. patiekaly ir kulinariniy gaminiy ruo§imo technologija;

6.6. lictuvisky, firminiy ir uzsienio $aliy patiekaly gamybos ypatumus;

6.7. pagrindines zaliavas, jy paskirtj, sudéjimo tvarka, santykj bei normas;

6.8. jvairiy maisto produkty ir pusgaminiy Siluminio paruos$imo btdus;

6.9. Siluminio maisto produkty apdorojimo (virimo, kepimo, troskinimo) trukme ir
temperatiira;

6.10. paruostos produkcijos iseigas, gaminiy virimo bei kepimo metu sumazéjimo procentus;

6.11. pusgaminiy ir paruostos produkcijos laikymo bei realizavimo salygas;

6.12. pusgaminiy i$ farSo asortimenta ir paruosSimo budus;

6.13. kosiy virimo taisykles;

6.14. patiekaly i$ koncentraty paruos$imo taisykles;

6.15. dietinés mitybos pagrindus, dietiniy patiekaly ruoSimo technologija;

6.16. kulinarijos zaliavy savybes, zaliavy ir pusgaminiy kokybés rodiklius;

6.17. kulinarijos gaminiy puosimo technologija;

6.18. valgiarascio sudarymo taisykles;

6.19. pirmines gaisro gesinimo priemones, jy veikimo principus, panaudojimo galimybes;

6.20. darbo vietos darbuotojo saugos ir sveikatos instrukcija;

6.21. sudaryti maisto prekiy ir zaliavy paskyrg-uzsakyma;

6.22. teisingai jforminti maisto prekiy ir zaliavy priémimo dokumentus;

6.23. naudotis darbo jrankiais;

6.24. dirbti su viryklémis, kepimo spinta, saldytuvais ir Kitais jrengimais;

6.25. suteikti pirmaja medicinos pagalba jvykus nelaimingam atsitikimui darbe;

6.26. darbuotojy saugos ir sveikatos, gQaisrinés Ssaugos, apsaugos nuo elektros
reikalavimus.

7. Vyriausiasis viréjas privalo vadovautis:

7.1. Lietuvos Respublikos jstatymais ir pojstatyminiais aktais;

7.2. Lietuvos Respublikos Vyriausybés nutarimais ir Kkitais Lietuvos Respublikoje
galiojanciais norminiais aktais, reglamentuojanciais biudzetiniy jstaigy veikla, darbo santykius,
darbuotojy sauga ir sveikata;

7.3. darbo tvarkos taisyklémis;

7.4. darbo sutartimi;

7.5. Siuo pareigybés aprasymu;

7.6. kitais progimnazijos lokaliniais dokumentais (jsakymais, potvarkiais, nurodymais,
taisyklémis ir pan.).

SIAS PAREIGAS EINANCIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS

8. Vyriausiasis viréjas atlieka Sias funkcijas:



8.1. organizuoja ir atsako uz progimnazijos organizuojama gamybine ir prekybing veikla,
apimanciag maisto produkty priémimg ir laikymg, gamyba, pardavimg ir jo vartojimo
organizavima,

8.2. atsako uz virtuvés, maisto iSdavimo, pagalbiniy patalpy, jrangos, indy,
inventoriaus, jrankiy atitikimg higienos normoms ir savalaikj jy atnaujinima, saugos darbe,
priesgaisrinés apsaugos ir kity maitinimo jmonei keliamy reikalavimy laikymasi;

8.3. skirsto valgyklos darbuotojams pareigas ir darbus;

8.4. instruktuoja ir kontroliuoja, kaip tiesiogiai pavaldis darbuotojai laikosi saugos darbe
taisykliy, higienos normy ir taisykliy gaminant, parduodant maistg;

8.5. laikinai nusalina valgyklos darbuotojg nuo darbo, jeigu jo sveikatos biklé neatitinka
reikalavimy (dél ligy, zaizdy ir infekcijy sukéléjy nesiojimo) pagal LR Vyriausybés ir SAM
norminius aktus;

8.6. riipinasi savalaikiu virtuvés ir valgyklos bei pagalbiniy patalpy valymu ir remontu
pagal saugos darbe, priesgaisrinés saugos ir higienos reikalavimus, ripinasi jrenginiy techniniu
stoviu, informuoja apie gedimus direktoriaus pavaduotoja tkiui;

8.7. atsako wuz tai, kad patalpos, jrengimai, indai ir jrankiai baty plaunami ir
dezinfekuojami tik specialiomis leistinomis medziagomis ir priemonémis;

8.8. uzsako prekes, rupinasi jy priémimu, laikymu, sandéliavimu, isdavimu, rapinasi savalaike
deratizacija ir dezinfekcija;

8.9. uztikrina, kad gamyboje buty naudojamos tik zaliavos ir maisto prekés bei maisto
priedai, atitinkantys jy kokybg reglamentuojanc¢iy dokumenty reikalavimus;

8.10. pildo maisto patikrinimo kontrolinj zurnalg;

8.11. pildo geros higienos praktikos viesojo maitinimo jmonése zurnalus;

8.12. priima kokybiskus ir reikiamo svorio produktus i§ maisto sandélio;

8.13. uztikrina Svarg ir tvarka valgykloje, virtuvéje, sandélivose ir pagalbinése patalpose;

8.14. vadovauja viréjams, gaminant ir iSduodant maista;

8.15. reikalauja, kad visi virtuvéje dirbantys darbuotojai laikytysi sanitariniy higieniniy;
priesgaisrinés ir darbuotojy saugos reikalavimy;

8.16. rupinasi maisto kokybés ir jy deriniy parinkimu;

8.17. laikosi valgyklos patalpose esancio inventoriaus ir jrengimy eksploatavimo taisykliy;

8.18. kontroliuoja pavaldziy darbuotojy darbg ir jiems vadovauja;

8.19. vykdo kitus progimazijos administracijos teisétus nurodymus.



